Institutul de Igiena si Sanatate Publica Veterinara

BAREM VARIANTA 2

Lucrare scrisa la concursul de recrutare pentru ocuparea functiei de consilier, clasa I, grad
profesional asistent din cadrul Serviciului Microbiologie

1. Prezentati extradarea si expulzarea, conform prevederilor Constitutiei Romaniei, republicata - 10 puncte

BAREM
BAREM DE CORECTARE:

Art. 19 din Constitutia Romaniei, republicata:

(1) Cetateanul roman nu poate fi extradat sau expulzat din Romania.- 3 puncte

(2) Prin derogare de la prevederile cetatenii romani pot fi extridati in baza conventiilor internationale la care Romania
este parte, in conditiile legii si pe baza de reciprocitate.-3 puncte

(3) Cetatenii straini si apatrizii pot fi extradati numai in baza unei conventji internationale sau in conditii de reciprocitate.-
2 puncte

(4) Expulzarea sau extradarea se hotaraste de justitie. 2 puncte

2. Ce situatii nu sunt considerate discriminari, potrivit Capitolului | din Legea nr. 202/2002 privind egalitatea de sanse si
de tratament intre femei si barbati, republicata, cu modificarile si completarile ulterioare. - 49 ,DuneTe

BAREM

Art. & alin. (5) din Legea nr. 202/2002, privind egalitatea de sanse si de tratament intre femei si barbati, republicats, cu
modificarile si completarile ulterioare
- identificarea corecta a celor 3 situatii care nu sunt considerate discriminari 48 puncte(3 %8 puncte x 3 situatii).
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3. Legislatia alimentara are drept scop realizarea liberei circulatii 'Tn Comunitate a hranei pentru animale fabricate sau
comercializate in conformitate cu principiile si cerintele generale din Regulamentul (CE) 178/2002. Precizati aspectele
referitoare la neconformitatea hranei pentru animale.

BAREM
20 puncte (R Art. 15)

(1) Hrana pentru animale nu se introduce pe piatd sau nu se ofera nici unui animal de la care se obtin produse
alimentare daca nu prezinta siguranta. (5 pct.)

(2) Se considera cé utilizarea hranei pentru animale nu prezints sigurania in cazul in care:

— are un efect negativ asupra sanatatii umane sau a sanatatii animalelor; (5 pct.)

— produsele alimentare obtinute de la animale pentru productia de alimente devin un factor de risc pentru consumul
uman. (5 pct.)

(3) In cazul in care o.anumita hrana pentru animale care a fost identificata ca neconforma cu cerintele privind siguranta
hranei pentru animale provine dintr-un transport, lot sau sarja de hrana pentru animale din aceeasi clasa sau cu aceeasi
descriere, se presupune ca Tntreaga cantitate de hrana pentru animale din acel transport, lot sau sarja este afectata, in
afara cazului Tn care, Tn urma unei evaluari detaliate, nu exista nici o dovada ca restul transportului, lotului sau sarjei nu
sunt conforme cu cerinta de siguranta a hranei pentru animale. (5 pct.)

4. Precizati, conform prevederilor Regulamentului (CE) 2073/2005, care sunt masurile corective aplicate in cazul obtinerii
de rezultate nesatisfacatoare atunci cand se testeaza valorile prevazute in anexa | pentru criteriul igienei procesului in
abatoarele de ungulate.

BAREM
30 puncte (R Cap. 2, pct. 2.1)

In cazul unor rezuiltate nesatisficatoare cu privire la criteriile de igiena a procesului trebuie luate masurile previzute in
anexa | capitolul 2, respectiv:

* pentru NTG din carcase de bovine, ovine, caprine, cabaline si porcine: Ameliorarea igienei abatorizarii si revizuirea
controalelor de procedura (6 pct.)

* pentru Enterobacteriaceae din carcase de bovine, ovine, caprine, cabaline si porcine: Ameliorarea igienei abatorizarii si
revizuirea controalelor de procedura (6 pct.)

* pentru Salmonella din carcase de bovine, ovine, caprine si cabaline: Ameliorarea igienei abatorizarii si revizuirea
controalelor de procedurd si a originii animalelor (6 pct.)

* pentru Salmonella din carcase de porcine: Ameliorarea igienei abatorizarii si revizuirea controalelor de procedurd, a
originii animalelor si a masurilor de biosecuritate in exploatatiile de origine (6 pct.)

- In plus, operatorii din sectorul alimentar iau masuri pentru a descoperi cauza rezultatelor nesatisficitoare in vederea
prevenirii reaparitiei unei contaminarii microbiologice inacceptabile. Respectivele masuri pot include modificari ale
procedurilor bazate HACCP sau aite masuri de control al igienei produselor alimentare in vigoare. (6 pct.)

5. Mentionati 5 masuri pentru supravegherea Listeriozei, intreprinse de medicul veterinar oficial Tn situatia depistarii
Listeria monocytogenes n probe de alimente de origine animala introduse pe piata si aflate in perioada de conservare,
prevazute de Ordinul ANSVSA nr. 35/2016 (Anexa Il, Cap. I, sectiunea 1).

BAREM
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30 puncte (5 x 6 pct.) (R Anexa |1, Cap. |, sectiunea 1, poz. 4 din tabel)

5) Medicut veterinar oficial va controla prin supraveghere/monitorizare/recoltare de probe:

a) respectarea bunelor practici de fabricatie si igiena, a programului HACCP si Tn mod special a formulelor de tratament
termic n toate unitatile de procesare carne rosie, lapte, peste, moluste;

b) respectarea masurilor de prevenire a contaminarii incrucisate in toate unitétile de procesare, alimentatie public3, in
mod special contaminarea post tratament termic a alimentelor gata preparate pentru consum, cu termen lung de
valabilitate;

c) alimentele cu termen lung de valabilitate sa fie depozitate la temperatura de refrigerare (branzeturi cu pasti moale,
produse din carne tip pate si produse din carne feliate, produse din carne sau peste ambalate sub vid);

d) prelevarea de teste de sanitatie de pe suprafetele cu care vin in contact alimentele, din zonele de prelucrare si din
echipamentul folosit, in cadrul Programului de autocontrol in unitatile de procesare carne pasare, carne rosie, lapte,
peste, moluste, precum si in unitdtile de alimentatie publici;

e) recoltarea de probe de apa potabila si gheata utilizata in procesare, unde este cazul, in cadrul Programului de
autocontrol in unitatile de procesare carne pasére, carne rosie, lapte, peste, moluste, precum si in unitatile de
alimentatie publica, in vederea efecturii examenului microbiologic;

f) evitarea contaminarii prin manipularea alimentelor gata preparate pentru consum in unitatile de alimentatie publica, de
catre personaiul angajat.
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